
うどんやさんの開店です♪



民生児童委員さんに
うどんの打ち方を
教えていただきました



小麦粉と食塩水を 少しずつ混ぜて
よくこねていきます

うわあ～！
手にひっつくよ～！



おいしくなあれ



だんだん生地がまとまってきたよ



袋に入れて足で踏むと
コシが出ておいしくなるよ





めん棒で平たくのばします



民生児童委員さんがやさしく
教えてくださいました



どんどん伸びて
大きくなってきたよ！



生地を切る体験もできました♪



ついに、
うどんの完成だね！


